MEETING

www.meetingbanqueting.com

MENU
ANTIPASTI

Selezione di salumi nostrani con gnocco fritto e schiacciata al rosmarino (pancetta, coppa
piacentina,

salame di Varzi )
Magatello di vitello con salsa tonnata Quiches con
scarola e olive con crema di bufala
PRIMI

Agnolotti alle 3 carni con crema di porri e zucchine, pancetta crispy
Riso “Cascina dei Frati” al Buttafuoco con gocce di Castelmagno (min 2 pax)
Caramelle piacentine con emulsione di verdure e parmiginao liquido

SECONDI
Cotoletta di vitello con patate saltate

Guancia di manzo brasata al pinot nero con polenta croccante
Pancia di maialino croccante con pave di patate

DESSERT
Tartelletta ai frutti di bosco
Milllefoglie con cremoso al cioccolato fondente

Tiramisu’
Caffe’

MENU DEGUSTAZIONE
a 40,00 euro a persona,
comprensivo di tre portate e un calice di vino incluso.
In alternativa, possibilita di scegliere liberamente tra le diverse proposte del menu.

MENU BAMBINO
a 25,00 euro



